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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Tilat ja rakenteet ovat kunnossa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Kalusteet, laitteet, vesilaitteet ja tydvalineet ovat soveltuvia ja kunnossa.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Tilat olivat siistit ja hyvéassa jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvalineet olivat puhtaita.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi

Havainnot ja toimenpiteet

A = Oivallinen

Elintarvikehuoneiston jateastiat olivat puhtaat. Jatteet lajitellaan ja ruokahéavikkia seurataan. Jatteet
siirretdan jatehuoltotiloihin riittdvan usein. Jatehuolto toimii.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

1



4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta tydskenteli hygieenisesti tarkastuksen aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kasienpesupisteet olivat puhtaita ja toimivia. Ne oli my6s varusteltu asianmukaisesti. Henkilokunta
huolehti kéasihygieniasta. Suojakasineita kaytettiin hygieenisesti.

4.3. Tyovaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla oli puhtaat ja soveltuvat tydasut. Kokin tydasuun kuului myds paahine.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sailytettiin asianmukaisissa olosuhteissa ja suojattuina.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytettyjen tilojen lampétilahallinta on kunnossa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ruoan valmistusprosesseissa on varmistuttu asianmukaisista lampétiloista. Lampétilakirjaukset olivat
tarkastettavissa.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta on kunnossa.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ruokien asianmukaisista tarjoilulampétiloista oli varmistuttu saannéllisilla lampdtilamittauksilla.
Kirjaukset lampdtilamittauksista oli tarkastettavissa.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen aikana oli aamiainen tarjolla. Tarjoilu toteutettiin hygieenisesti linjastosta.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erill&én pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella keskusteltiin erilladnpidosta eika esim.gluteenittomien elintarvikkeiden sailyttamisessa
havaittu huomautettavaa. Tavanomainen leivonta toteutetaan ajallisesti erotettuna ruoan valmistuksesta
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ja pinnat puhdistetaan huolellisesti. Gluteenitonta leivontaa tehdéan hyvin vahan.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Ruokailijat ovat padosin talon asukkaita. Naiden ruokailijoiden erityistarpeet on selvitetty ennakkoon.
Ravintola on avoinna myos ulkopuolisille. Linjastossa on esilla allergeenitiedote. Ruoka valmistetaan
paaosin reseptien mukaan. Henkilokunta on paikalla koko tarjoilun ajan ja osaa kertoa asiakkaille ruoan
sisallosta.

Jos tarjoilupaikoissa kaytetaan tuoretta, jaahdytettya tai jaddytettyd, naudan-, sian-, lampaan-, vuohen-
tai siipikarjan lihaa ruokien valmistukseen, tulee tallgin lihan alkuperdmaa ilmoittaa kuluttajalle
kirjallisesti. Toimijan edustajan mukaan ruoan aineosana kaytetaan kypséaa lihaa. Kypsat tai raa'at
lihavalmisteet eivat kuulu erityislainsdddannon piiriin eika niiden alkuperaa tarvitse siten esittaa
kuluttajille.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetut pakkaus- ja kontaktimateriaalit olivat soveltuvia kayttoonsa.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastukset sisaltévat helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtilamittaukset.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Naytteenotto on sisaltanyt ruokanaytteiden oton seké pintapuhtausnaytteet. Pintapuhtausnaytteiden
tulokset on kirjattu ja esitettiin tarkastuksella.

Tulokset tulee sailyttda useita vuosia ja kirjata siten, etta tulosten kehitysta voidaan seurata pitkalla
aikavalilla.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti oli esilla ravintolan ulko-ovella. Tulee huolehtia, ettd Oiva-raportti on nakyvasti
esilla kaikille ravintolassa asioiville asiakkaille, myds talon asukkaille.

Toimijan kotisivulla on linkki Oiva-raporttiin, mutta linkki ei johda viimeksi julkaistuun raporttiin vaan
vanhempaan. Toimija ohjeistetaan korjaamaan tilanne. Oiva-raportin esillapito tarkastetaan uudelleen
seuraavalla tarkastuksella.

Ohje Oiva-rapotin esillapitoon

Elintarvikealan toimija on velvollinen julkistamaan toimintaansa kohdistuvan elintarvikevalvonnan
tulokset (= Oiva-raportti) valittdomasti sen saatuaan.

Viimeisin Oiva-raportti on julkaistava viipymaéatta elintarvikealan toimijan internetsivujen
aloitussivulla helposti havaittavalla paikalla. Vaihtoehtona raportin julkaisemiselle on lisaté linkki
Ruokaviraston internetsivulle, jolla toimijaa koskevat Oiva-raportit julkaistaan (Qivahymy.fi). Jos
internetsivuja ei ole, tulee Oiva-raportti julkaista vastaavalla tavalla muissa kaytdssa olevissa
myyntikanavissa esimerkiksi sosiaalisessa mediassa tai matkapuhelinsovelluksessa.

Jos kuluttajat asioivat elintarvikehuoneistossa, viimeisin Oiva-raportti tulee asettaa esille nékyvasti myos
sinne esim. sisdantulovaylille. Toimija tulostaa raportin itse ja asettaa sen asiakkaiden nahtaville.
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https://www.oivahymy.fi/yrityshaku

Lisaa tietoa Oiva-raportin esillapidosta seka linkitysohje:

Oivahymy.fi
Elintarvikevalvontatietojen julkaisujarjestelmé Oiva - Ruokavirasto

Lisatiedot

Ohje terveydentilan selvityksista

TyoOntekijaltd, joka tydskentelee elintarvikehuoneistossa ja kasittelee pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita, vaaditaan terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta. Toimijan tulee
varmistua, etta tydntekijoille on tehty terveydentilan selvitykset. Tarkastuskertomuksen liitteen& on tasta
kirjallinen ohje.

Sovelletut saannokset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta
Elintarvikelaki 297/2021

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 72/2020

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Hallintolaki 434/2003

Lahden kaupungin Ympéristoterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuosille 2020-2024

Maksu 210,00 €

Maksuperusteet

Rakennus- ja ymparistdlupalautakunta paatti hyvaksya 12.12.2023 § 93 elintarvikelain (297/2021),
terveydensuojelulain (763/1994) ja tupakkalain (549/2016) seka laékelain 54 §:n muutoksen mukaisen
ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelman. Lahden kaupungin rakennus- ja
ymparistolupalautakunta hyvaksyi 12.12.2023 § 92 ympéristdterveydenhuollon taksan, joka tuli voimaan
1.1.2024. Tasta kasittelysta peritdédn eo. paatoksen mukaisesti taksan suuruinen maksu, josta
l&hetetdan erillinen lasku. Maksun suuruuteen tyytyméton voi tehdé oikaisuvaatimuksen rakennus- ja
ymparistolupalautakuntalle oheisen ohjeen mukaisesti.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Oikaisuvaatimus / Oikaisuvaatimusohje

Oikaisuvaatimusoikeus: Paatokseen tyytyméaton voi tehda kirjallisen oikaisuvaatimuksen.
Oikaisuvaatimuksen saa tehda se, johon paétts on kohdistettu tai jonka oikeuteen, velvollisuuteen tai
etuun paatos valittomasti vaikuttaa (asianosainen) sekd kunnan jasen.

Viranomainen, jolle oikaisuvaatimus tehdaén ja sen yhteystiedot:

Toimielin: Rakennus- ja ymparistélupalautakunta

Postiosoite: PL 202, 15101 Lahti

Kayntiosoite: Lahden Palvelutori, Kauppakeskus Trio, 2 krs., Aleksanterink.18, 15140 Lahti
Puh.: (03) 814 2214

Sahkoposti: kirjaamo@Iahti.fi

Aukioloaika: 9-18

Oikaisuvaatimus on tehtava 30 paivan kuluessa paatdksen tiedoksisaannista ennen viraston

aukioloajan paattymista. Kunnan jasenen katsotaan saaneen paatdksesta tiedon seitseméan paivan
kuluttua siita, kun pdytakirja on asetettu nahtévéaksi yleiseen tietoverkkoon. Asianosaisen katsotaan
saaneen paatoksesta tiedon, jollei muuta ndytetd, séahkoisté tiedoksiantoa kaytettdesséa kolmantena
paivana viestin lahettamisesta ja muussa tapauksessa seitseman paivan kuluttua kirjeen

lahettamisestd, saantitodistuksen osoittamana aikana tai erilliseen tiedoksisaantitodistukseen merkittyné
aikana.

Tarkastaja Seija Nummi
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https://www.oivahymy.fi/tietoa-oivaraportista
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-liite-3-paatoksentekopuu-oiva-raportin-julkis
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Liitteet Liite 1: Terveydentilan selvitykset.pdf

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Terveydentilan selvitys

Tyontekijalta, joka tydskentelee elintarvikehuoneistossa ja kasittelee pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita, vaaditaan terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta (tartuntatautilaki
1227/2016 ja -asetus 146/2017).

Pakkaamattoman helposti pilaantuvan elintarvikkeen kasittelyd on mm. niiden pilkkominen,
siivuttaminen, jauhaminen, sekoittaminen, kypsentaminen, keittdminen, jaadhdyttaminen tai

pakastaminen.

Terveydentilan selvitys on terveydenhuollon henkildkunnan tekema haastattelu ja ohjaus
elintarviketyon hyviin hygieniakaytantoihin. Selvitykseen kuuluu tarvittaessa myos
laboratoriotutkimus. Terveydentilan selvityksen saa tyGterveyshuollosta, opiskelijoiden

terveydenhuollosta tai hyvinvointialueen terveyskeskuksesta.

Selvitys vaaditaan heti palvelussuhteen alkaessa kaikilta, myds harjoittelijoilta ja muilta vastaavilta
henkil6ilta, jotka toimivat tyGpaikalla ilman palvelussuhdetta vahintaan kuukauden. Alle kuukauden
ajan tyoskentelevilta selvitysta ei vaadita, mutta se voidaan tehda, mikali tydbnantaja sen katsoo

tarpeelliseksi. Selvitys vaaditaan aina myds silloin, kun tydssaolon aikana on perusteltu syy epailla,
etta tyontekija voi olla salmonellabakteerin kantaja. Esimerkki tallaisesta tilanteesta on kuumeinen

ripulitauti tai perheenjasenelta todettu salmonellatartunta.

Elintarvikealan toimijalla tulee olla ajantasainen kirjanpito henkilokunnan terveydentilan
selvityksistd. Omavalvonnasta tulee vahintaan kayda ilmi tydntekijat, joilta selvitys vaaditaan, ja etta
kyseisten henkildiden soveltuvuus elintarviketydhén on todettu seka se, missa terveydentilan
selvityksia sailytetaan. Varsinaisia henkildkunnan terveystietoja ei tarvitse sailyttaa tydpaikalla, vaan
ne voidaan sailyttaa esimerkiksi tydterveyshuollossa.

Lahden kaupunki Askonkatu 2 terveydensuojelu@lahti.fi
Ymparistoterveys 15100 Lahti www.lahti.fi
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Ruokaviraston taulukossa on esitetty esimerkkeja siita, mika katsotaan pakkaamattoman helposti
pilaantuvan elintarvikkeen kasittelyksi ja mika ei. Linkki taulukkoon:

pakkaamattoman helposti pilaantuvan_elintarvikkeen kasittely-taulukko-17.6.2021.pdf

(ruokavirasto.fi)

Terveydentilan selvitysta ei vaadita
- henkilOlta, joka kasittelee sellaisia pakkaamattomia elintarvikkeita, joiden valityksella
salmonellatartunnan leviaminen on hyvin epatodennakoista. Tallaisia elintarvikkeita ovat
esimerkKiksi irtokarkit, alkoholijuomat, keksit ja kuivakakut.
- valmisruokaa jakelevilta tydntekijoilta, kuten vanhainkotien tai palvelutalojen
henkildkunnalta tai vastaavissa tehtavissa toimivilta tyontekijoilta

- henkilGilta, jotka tydskentelevat alkutuotannossa, kuten kasvihuonetuotannossa.

Lahteet:

Pakkaamattoman helposti pilaantuvan elintarvikkeen kasittely - Ruokavirasto
Tartuntatautilaki 1227/2016 - Ajantasainen lainsdadanto - FINLEX ®

Toimenpideohje salmonellatapauksiin - THL (Paivitetty 14.12.2023)

Valtioneuvoston asetus tartuntataudeista 146/2017 - Ajantasainen lainsaadanto - FINLEX ®

Lahden kaupunki Askonkatu 2 terveydensuojelu@lahti.fi
Ymparistoterveys 15100 Lahti www.lahti.fi


https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/pakkaamattoman-helposti-pilaantuvan-elintarvikkeen-kasittely/pakkaamattoman_helposti_pilaantuvan_elintarvikkeen_kasittely-taulukko-17.6.2021.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/pakkaamattoman-helposti-pilaantuvan-elintarvikkeen-kasittely/pakkaamattoman_helposti_pilaantuvan_elintarvikkeen_kasittely-taulukko-17.6.2021.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/hygieeninen-toiminta/henkilokunta/pakkaamattoman-helposti-pilaantuvan-elintarvikkeen-kasittely/
https://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2016/20161227#a1227-2016
https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin
https://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2017/20170146
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